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Kulinarischer
Kalender

SEPTEMBER BIS OKTOBER 2026

Wir freuen uns auf Sie!
Eggeberger Straße 11 · 33790 Halle/Westfalen
Telefon 05201 971710 · info@rossini-halle.de

Im September
UNSER ROSSINI KLASSIKER:

PORCELLINO
Kross gebratene Spanferkelschulter in einer Schmorsauce

mit mediterranem Gemüse und Rosmarin-Kartoffeln
Preis pro Portion 29,90 €

Im Oktober
ZWEI WILD-BRATWÜRSTE VOM HIRSCH

Nach unserem Rezept von der Fleischerei Paul in Werther 
hergestellt – in einer Preiselbeer-Wacholder-Sauce 
auf Rahm-Wirsing, dazu ein Kartoffel-Stampf mit 

geschmorten Apfel-Zwiebelgemüse
Preis pro Portion 24,90 €

€

       Von allem etwas mehr.
Mehr mediterrane Speisen.
          Mehr italienische Weine.
                          Mehr Genuss.

Cucina 
della Mamma“

In einer italienischen Familie ist es Tradition, dass alle Gerichte
auf den Tisch gestellt werden und jeder sich selbst davon nimmt,

was ihm schmeckt. Das ist das berühmte - La Dolce Vita. Das 
können Sie jetzt auch in unserem Ristorante Rossini genießen!

EINE ITALIENISCHE SPEISENFOLGE 
IN DREI GÄNGEN, DIE DEN JAHRESZEITEN 

UND MARKTANGEBOTEN 
ENTSPRECHEND WECHSELT.

Wir servieren als 1. Gang:
Caprese, Melonenschiffchen mit milden Parmaschinken,

hausgemachtes Anti Pasti Della Casa mit Rucola-Salat und 
Parmesan, Vitello Tonnato, schwarze und grüne Oliven,

ofenfrische Ciabatta-Brötchen mit Olivenöl.

Als 2. Gang:
Brasato – toskanischer Rinderbraten – in einer Rotwein-

Schmorsauce mit buntem Marktgemüse und Rosmarin-Kartoffeln
Pizza Rossini, Vegetarisches oder veganes Pasta-Gericht mit Kürbis,
Edelfischfilets mit einer Weißweinsauce und einem Kürbis-Risotto

Zum Nachtisch servieren wir:
Tiramisu mit frischem Obstsalat, Fruchtsauce und Eis

Ab 6 Personen – Preis pro Person 59,90 € €
Nur mit Vor-Reservierung und mindestens 

2-tägiger Vorbestellung.

Wir servieren das Beste vom Spanferkel!

Unsere 
Herbstangebote 

Unsere Öffnungszeiten
Dienstag 11.30 bis 20.30 Uhr.

Durchgehend Küche 12 bis 20 Uhr.

 Mittwoch – Samstag ab 11 Uhr.
Mittags Küche 12 bis 15 Uhr.

Nachmittags 15 bis 17 Uhr kleine Speisenkarte & Kuchenauswahl.
Abends Küche 17 bis 20.30 Uhr. 

Letzte Getränkebestellung 22 Uhr. Wir schließen um 22.30 Uhr.

Sonntag und an Feiertagen von 11 bis 20.30 Uhr.
Küche 12 bis 19.30 Uhr.

Letzte Getränkebestellung 20 Uhr. Wir schließen um 20.30 Uhr.

MONTAG RUHETAG

DIE KÜRISZEIT BEGINNT 
IM SEPTEMBER

Die schmackhaften Kürbisse werden von unserem 
Küchenteam zu aromatischen Gerichten zubereitet:
z. B. Kürbiscremesuppe; Kürbis-Risotto vegetarisch, 

Salat von Ofen-Kürbis mit gebratenen Garnelen, 
Pizza Zucca mit Kürbis, Ziegenkäse

Kirschtomaten und roten Zwiebeln – vegetarisch



Buon Piatto
Im September und Oktober (außer an Feiertagen) 

immer Mittwoch bis Freitag: 12 bis 15 Uhr, ab 17 Uhr

Genießen Sie ein tolles ROSSINI Gericht. Vorab als kostenlose 
Zugabe ein Glas Vino Frizzante oder alkoholfreien Sekt.

Im September
GEBRATENES BARSCHFILET 

MIT KRÄUTER-PANADE
mit einer Weißwein-Sauce auf einem Kürbis-Ravioli mit 
eingelegtem Kürbis, Rucola und geschmälzten Tomaten

Komplett Preis pro Person 19,90 €

Im Oktober 
GEBRATENE LAND-HÄHNCHENBRUST 

in einer Madaira-Jus auf Kürbis-Gnocchi-Gemüse 
mit Blattspinat und getrockneten Tomaten

Komplett Preis pro Person 19,90 €

MENÜ MIT SPEISENWAHL
Salat oder Suppe, Fleisch, Fisch oder vegetarisch

 und ein leckeres Dessert
Komplett Preis pro Person 44,90 €

Selbstverständlich haben wir auch Gerichte für Kinder 
oder wir stellen nach Ihren oder den Wünschen

der Kinder etwas aus der Speisenkarte zusammen.

Wir empfehlen neben unserer Sonntags-Karte
ein interessantes 3-Gang-Menü

Immer wieder 
sonntags

Mit dezenter bayrischer Hintergrundmusik
Ob After Work, Après Golf oder Après Ski, hier finden Sie

Hüttenromantik pur im Rossini. Die Hütte ist dekoriert mit alten 
Schlitten, Skiern, Kunstschnee und alpenländischen Tischdecken, 

dazu ein loderndes Kaminfeuer. So erhält der umgestaltete 
Clubraum eine typisch alpenländische Atmosphäre. 

Lassen Sie sich an gemütlichen Abenden mit traditionellen 
Köstlichkeiten verwöhnen.

Wir servieren: 
Original Bayrische Biere vom Fass und Bayrische Spezialitäten 

aus der Küche. Zum Beispiel: Nürnberger Rostbratwürste,
kross gebratene Spanferkelschulter, Bayrischer Leberkäse,

Käsespätzle oder einen warmen Apfelstrudel. 

Unsere aktuelle Hüttenkarte steht auf unserer Internetseite
www.rossini-halle.de.

Unsere 
Eggeberger Hütte

Ab Freitag, 16. Oktober bis Ende Februar
Mittwoch bis Sonntag ab 17.00 Uhr geöffnet

Gern können Sie die Eggeberger Hütte 
auch für Ihre Feier, ab 40 Personen, reservieren.:

Wir freuen uns auf Sie! 

Unser Küchenteam hat für Sie Gerichte aus Feld, Wald und
Garten, der Jahreszeit entsprechend, zusammengestellt.

Wir bieten wir Ihnen feine Speisen vom Reh, Damwild oder 
Hirsch an. Aus heimischen Jagdrevieren erhalten wir wöchentlich 

frisches Wildfleisch, das unsere Köche zu geschmackvollen 
Gerichten verarbeiten.

Herbstzeit ist 
auch Wildzeit

ab Oktober

Samstag, 7. November
Beginn 19.30 Uhr

MAGISCHER 
COMEDY-ABEND
von und mit 
Charly - Frank Dörries.

Mitglied im magischen Zirkel 
von Deutschland. 
Mit Drei-Gang-Menü.

CORDHOSE 
MIT SCHLAG – 
70er in Songs und 
Schlagern von und mit 
Sabine Wackernagel und 
Martin Lüker.

Mit Drei-Gang-Menü.

Freitag, 13. November
Samstag, 14. November

Beginn je 19.30 Uhr


