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Advents-Weihnachtsfeiern 2009
 
Wir haben ab Montag, den 23. November, das Rossini aufwendig weihnachtlich 
geschmückt: Rote Kerzen, adventliche Tischgestecke, dekorative Kränze und Tannengrün  
verleihen Ihrer Weihnachtsfeier den passenden Rahmen

Unsere Apéritifempfehlung

Advent-Apéritif - Prosecco mit einem  Schuß Rotweinpunsch aromatisiert
0,1 l Glas 	 4,90 Euro

Unsere Weinempfehlung

2008 SICILIA ROSSO Etichetta Bianca IGT
Corte dei Mori, Sizilien  0,75 l Flasche 20,50 Euro

Falls einer Ihrer Gäste Vegetarier ist, eine Allergie hat oder aus konfessionellen Gründen kein FLeisch isst, 
würden wir dies bei der Veranstaltung selbstverständlich berücksichtigen.

Menüvorschlag 1

Entenkraftbrühe mit Rote Bete-Grießklößchen	 Preis pro Portion 4,90 Euro

Involtini vom Jungschwein mit einer Basilikum-Riccota-Füllung
in einer Chianti-Sauce, dazu ein Waldpilz-Risotto	 Preis pro Portion 14,90 Euro

Gefüllter Advents-Bratapfel mit Marzipan und Nüssen
auf einer Zimtsauce mit Vanillecremeeis	 Preis pro Portion 4,20 Euro

Menü-Preis pro Person 23,00 Euro.

Menüvorschlag 2

Feldsalat in einem Himbeer-Dressing mit gerösteten Pinienkernen
und einer Rauchlachs-Terrine	 Preis pro Portion 7,90 Euro

Brasato –geschmortes Rindfleisch in Chianti Rotwein eingelegt-
in einer mediterranen Gemüsesauce 
mit Rosmarin-Kartoffeln	 Preis pro Portion 16,90 Euro

Christstollen-Parfait auf Punsch-Orangen	 Preis pro Portion 5,20 Euro

Menü-Preis pro Person 28,50 Euro
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Italienischer Winterklassiker

Tacchinetta – junge Pute mit Senffrüchten gefüllt
im Parmaschinkenmantel auf einer Marsalasauce
mit geschmortem Rosmarin-Chicoree und Gnocchi	 Preis Pro Portion 16,90 Euro

Menüvorschlag 3

Anti-Pasti-Misti auf Platten eingesetzt	 Preis pro Person 12,90 Euro

Halbe Bauernente mit einer leichten Orangensauce
gebratenem Spitzkohl und gebackene Polenta-Klösschen	 Preis pro Portion 18,90 Euro

Lebkuchen-Mousse auf Amaretto-Kirschen	 Preis pro Portion 6,20 Euro

Menü-Preis pro Person 34,50 Euro.

ALLE PREISE BEINHALTEN 19 % MEHRWERTSTEUER. 


