
Ostern 2011

UNSERE APERITIF - EMPFEHLUNG
Aperol-Secco -Prosecco mit einem Schuß Aperol, Zitrone und Eis-

0,10 l Gl. 4,90 €

UNSERE WEINEMPFEHLUNGEN

2010 WEISSER GUTEDEL -trocken- WG Laufen, Baden
0,20 l Glas  5,50 Euro - 0,75 l Flasche  18,90 Euro

Außer-Haus-Preis 6,40 Euro.

2010 SPÄTBURGUNDER ROSE –trocken- WG Lergenmüller,/ Pfalz
0,20 l Glas  6,50 Euro - 0,75 l Flasche  21,90 Euro

Außer-Haus-Preis 9,40 Euro.
________________________

Vorab servieren wir ofenfrische Ciabatta- und Baguettescheiben
mit Kräuterfrischkäse und Olivenöl

________________________

UNSER OSTER-MENÜ von 12 bis 22 Uhr

Cremesuppe vom Spargel / Spargelstückchen

oder

Bunter jahreszeitlicher Salatteller
Balsamicoessig-Olivenöl-Dressing

***

Strudel von Lachs und Zander / Estragonsauce
Spargel-Bärlauch-Risotto

oder

Kalbsrücken / Pinienkernkruste
Thymian-Zitronensauce / Spargel-Karottengemüse / Gnocchi

***

Rhabarberkompott / frische Erdbeeren
Mango-Eis-Parfait

Preis pro Person 27,90 Euro

________________________

SUPPEN      Euro

Essenz von der Strauchtomate / Bärlauchklößchen 5,20

Cremesuppe vom Spargel / Spargelstückchen 5,20
________________________

DER ROSSINI PARTYSERVICE beliefert Sie mit ausgewählten Speisen und 
Getränken auch zu Hause. Gern beraten und informieren wir Sie über unsere 
kulinarischen Möglichkeiten. www.rossini-partyservice.de –kompetent – kreativ – 
kostenbwußt-

http://www.rossini-partyservice.de/


VORSPEISEN ODER KALTE GERICHTE    Euro

Bunter Jahreszeitlicher Salatteller / Balsamicoessig-Olivenölsauce
oder mit einem pikanten Senf-Kräuterdressing 5,20

Knuspriger Reibekuchen / Bauernschmand
Westfälischem Schnippelschinken / Salatbukett 4,90

mit zwei Reibekuchen 6,50

Caprese / Tomatenscheiben / Büffel-Mozzarella / Basilikum-Pesto- 11,90

Mediterraner Spargelsalat / Honig-Tomaten / Pinienkerne
Trauben-Kernöl / gebratene Garnele 13,90
________________________

HAUPTSPEISEN

Ravioli mit Spargel-Ricotta-Füllung / Gorgonzolasauce
gefüllte Peperonata -Vegetarisch- 13,90
-kleine Portion- 10,00

Westfälisches Krüstchen –panierte Jungschweinschnitzel
warmer Spargel-Kartoffelsalat / Sauce Hollandaise 16,90

Oster-Lammhaxe / Lavendel-Schmorsauce
mediterranes Gemüse / Rosmarin-Kartoffeln 17,90

Strudel von Lachs und Zander / Estragonsauce
Spargel-Bärlauch-Risotto 20,90

Kalbsrücken / Pinienkernkruste
Zitronen-Thymiansauce / Spargel-Karottengemüse / Gnocchi 21,00

Red Snapper-Fischfilet / Tomaten-Kapernbutter
ligurisches Gemüse / Gnocchi 21,90

Rumpsteak / Thymianbutter
gebratener Balsamico-Spargel / Rosmarinkartoffeln 23,90

Bockhorster Stangenspargel / zerlassene Butter oder Sauce Hollandaise
und Butter-Kartoffeln 19,90

oder Westfälischen Schnippelschinken / Kräuterrührei 24,90

dazu ein Jungschweinschnitzel 26,90

oder ein Lachsfilet 27,90
________________________

NACHSPEISEN

Coup Danmark / Zwei Kugeln Vanillecremeeis / Mandelsahne
warme Schokoladensoße 4,50

Rhabarberkompott / frische Erdbeeren
Mango-Eisparfait 5,90

Mousse von der Schokolade / Obstsalat / Walnusscremeeis 6,00
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